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調理部　N E W S

第63回　技能五輪全国大会

滋賀県予選会　『日本料理』出場！

国
内
の
青
年
技
能
者(

二
三
才

以
下)

の
技
能
レ
ベ
ル
を
競
い
合

う
大
会
『
技
能
五
輪
』
の
全
国
大

会
出
場
に
向
け
て
の
滋
賀
県
予

選
が
開
催
さ
れ
ま
し
た
。

雄
山
荘
の
若
手
調
理
師
が
出
場

し
、
厳
正
な
審
査
を
受
け
結
果

待
ち
と
な
っ
て
お
り
ま
す
。

こ
の
日
の
た
め
に
、
空
き
時
間

を
使
っ
て
先
輩
達
と
一
緒
に
猛

特
訓
し
た
成
果
が
、
き
っ
と
良

い
結
果
で
現
れ
る
こ
と
を
信
じ

て
い
ま
す
！

真剣な面持ちの若手スタッフ。

この日のために、後輩の挑戦

を先輩が全力フォロー！

厳しい審査も、きっと大丈夫！

何度でも挑戦していこうね(^^)

ＪＡや生産者と協力して取り組んだ

滋賀の伝統野菜・弥平唐辛子の

保存活動とオリジナル商品開発に

ついてユーモアたっぷりに語る

森　総料理長。

びわ湖大津観光協会　主催

SDGｓ取組促進セミナーに

雄山荘　森総料理長が登壇！

別日に、滋賀県技能士会・日本料理アカデミー　主催の

食育出前事業『旨味を味わう出前授業』にも、若手料理

人とともに参加。出汁の旨味と、日本料理の包丁の技を

地元小学生にお伝えしました。

森　

総
料
理
長
は
『
滋
賀
県
日
本

技
能
士
会
』
の
会
長
に
就
任
し
、

ま
す
ま
す
精
力
的
に
後
進
の
育

成
と
、
滋
賀
の
魅
力
発
信
に
取
り

組
ん
で
い
ま
す
。

今
年
はS

D
G

ｓ
取
組
促
進
セ
ミ

ナ
ー
に
登
壇
し
て
、
当
館
が
進
め

る
地
産
地
消
と
Ｓ
Ｄ
Ｇ
ｓ
の
関
連

性
と
、
小
さ
な
取
組
も
や
が
て
大

き
な
一
歩
に
な
る
と
い
う
講
義
を

軽
快
な
語
り
口
調
と
美
味
し
い

試
食
を
交
え
て
１
時
間
か
け
て
程

楽
し
く
講
義
を
致
し
ま
し
た
。

がんばってまっせ！

名物デザート　爆誕☆

調理師全員参加型のコンペ開催

お
客
様
に
お
喜
び
い
た
だ
け
る
、

雄
山
荘
の
名
物
デ
ザ
ー
ト
を
開

発
す
る
べ
く
、
若
手
か
ら
ベ
テ
ラ

ン
、
調
理
師
全
員
参
加
で
の
『
デ

ザ
ー
ト
コ
ン
ペ
』
を
開
催
し
ま
し

た
。

『
滋
賀
県
ら
し
さ
必
須
、
驚
き
の

あ
る
物
、
毎
日
作
れ
る
物
』
と
、

な
か
な
か
難
し
い
テ
ー
マ
。

優
勝
者
に
は
、
今
後
の
料
理
開
発

の
た
め
の
外
部
研
修
食
事
会
が

贈
呈
さ
れ
ま
し
た
。

優勝作品は、滋賀の特産品〈赤こんにゃく〉を

使ったデザート。「見た目も美しく驚きのある

美味しさ」と大絶賛で、雄山荘の定番デザート

に見事に採用！

若
手
も
ベ
テ
ラ
ン

も

関
係
ナ

シ！

優勝作品/ルージュパンナコッタ
２０２５年　夏からご提供！


